HOTEL BAREISS IM SCHWARZWALD

5" SUPERIOR

Das Hotel Bareiss im Schwarzwald ist
das am personlichsten, privat gefuhrte
Ferienhotel der Spitzenklasse in Europa.
Es steht fur exzellente Gastfreundlichkeit
und herausragende Gastronomie.

Im Bareiss-Team erwartet Sie eine ganz
besondere Atmosphare. Ein Bareissianer

zu sein - das ist jeden Tag Leidenschaft,
Freude und Gastfreundschaft auf
hoéchstem Niveau.

Zur Bereicherung unseres Teams suchen wir Sie als

Chef de Partie - Friihstiick (m/w/d)

Vollzeit | unbefristet | Baiersbronn-Mitteltal

Frihstiickskiiche | Qualitit | Genuss

Mit Leidenschaft kochen. Qualitat leben. Gasten den Morgen
verschonern.

Sie lieben es, mit hochwertigen Lebensmitteln zu arbeiten, legen Wert auf
Qualitat und mdchten unseren Géasten mit einem erstklassigen Frihsttick
einen gelungenen Start in den Tag bereiten?

Als Chef de Partie - Friihstiick (m/w/d) sind Sie fur die Vorbereitung
und Zubereitung unseres hochwertigen Friihsticksbuffets verantwortlich.
Mit Inrem handwerklichen Kénnen, Ihrem Blick furs Detail und lhrer
Freude an guter Kiche schaffen Sie gemeinsam mit lhrem Team
besondere Genussmomente — und profitieren dabei von festen, gut
planbaren Arbeitszeiten.

Was wir lhnen bieten

e Ein vielseitiges Aufgabengebiet in unserer anspruchsvollen
Hotelklche

¢ Feste Arbeitszeiten von 5:30 bis 14:00 Uhr fur eine gute
Planbarkeit von Freizeit und Privatleben

e Gute Planbarkeit Ihrer freien Tage und familienfreundliche
Arbeitszeiten

e |ndividuelle fachliche und personliche Weiterentwicklung in unserer
Bareiss Akademie

e | eistungsgerechte Vergltung mindestens nach Tarif sowie
attraktive Mitarbeiterleistungen

¢ Vollverpflegung in unserem Mitarbeiterrestaurant ,Casino”
e Mitarbeiterwohnung oder Unterstltzung bei der Wohnungssuche

e E-Bike-Leasing, Geschaftswagen per Gehaltsumwandlung, Ticket-
Plus-Karte und betriebliche Altersvorsorge

o Kostenfreie Nutzung unseres 24/7-Fitnessstudios sowie der



hoteleigenen Freizeiteinrichtungen

e Bareiss Card sowie attraktive Verglnstigungen bei Relais &

Chateaux und Fair Job

Rahmenbedingungen

e Tatigkeit im Hotel Bareiss in Baiersbronn-Mitteltal

o [Feste Arbeitszeiten von 5:30 bis 14:00 Uhr

e Strukturierte Zusammenarbeit mit der Klichenleitung, dem

Frihsticksservice und dem Klichenteam

e Eigenverantwortliches Arbeiten mit Raum fur Ihre fachlichen

Fahigkeiten

lhre Aufgaben
Fruhstiickskiiche & Qualitit

e Sie bereiten samtliche Komponenten fur unser hochwertiges

Frahstlcksbuffet eigenstandig vor und stellen diese in
gleichbleibend hoher Qualitat bereit.

e Sie Ubernehmen den fachgerechten Auf- und Abbau des Buffets

und achten auf eine ansprechende Prasentation.

e Sie betreuen und pflegen das Buffet wahrend des laufenden

Gastebetriebs.

e Sie stellen die sachgerechte Lagerung der Lebensmittel sowie

einen verantwortungsvollen Umgang mit unseren hochwertigen
Produkten sicher.

Teamarbeit & Hygiene

Sie arbeiten eng mit der Kiichenleitung, dem Fruhstlcksservice
und unseren Auszubildenden zusammen, um einen reibungslosen
Ablauf zu gewahrleisten.

Sie unterstitzen unsere Auszubildenden fachlich und begleiten sie
im taglichen Arbeitsablauf.

Sie sorgen fur Ordnung, Sauberkeit und die Pflege Ihres
Arbeitsbereichs sowie der verwendeten Gerate.

Sie halten unsere hohen Qualitats-, Hygiene- und HACCP-
Standards zuverlassig ein.

Das bringen Sie mit

Eine abgeschlossene Kochausbildung oder eine vergleichbare
Quialifikation

Erfahrung in der Klche, idealerweise in der Frihstlckskiche oder
in der gehobenen Gastronomie

Freude an der Verarbeitung hochwertiger Lebensmittel und an
einer ansprechenden Buffetprasentation

Qualitadtsbewusstsein, Organisationstalent und eine strukturierte
Arbeitsweise

Teamgeist und Freude daran, Auszubildende im Arbeitsalltag zu
unterstUtzen



e \erantwortungsbewusstsein sowie die Bereitschaft, unsere hohen
Hygiene- und Qualitatsstandards einzuhalten

Was uns verbindet

Wir Bareissianer arbeiten miteinander — nicht nebeneinander. Qualitéat,
Herzlichkeit und gegenseitige Wertschatzung pragen unser tagliches
Miteinander. Wir unterstltzen uns gegenseitig, bringen unsere Starken ein
und entwickeln uns gemeinsam weiter.

In unserer Kiche schaffen wir mit Leidenschaft und handwerklichem
Konnen besondere Genussmomente. Daflr brauchen wir Menschen, die
mitdenken, mit anpacken und gemeinsam mit ihnrem Team hochste
Qualitéat auf den Teller bringen.

So bewerben Sie sich

Sie mochten Ihre Leidenschaft fur gutes Essen einbringen, unseren
Gasten den Morgen verschonern und von festen, gut planbaren
Arbeitszeiten profitieren?

Dann freuen wir uns darauf, Sie kennenzulernen.
Bewerben Sie sich einfach und bequem liber unsere Karriereseite.

Mit wenigen Klicks ist Inre Bewerbung bei uns — wir melden uns zeitnah
personlich bei lhnen.

Jetzt bewerben

Hotel Bareiss im Schwarzwald

72270 Baiersbronn-Mitteltal, Deutschland
Telefon: 07442-47-347

Telefax: 07442-47-330

Internet: www.bareiss.com/bareissianer
Ansprechpartner: Claire Bauer & Tanja Broegger
Position/Abteilung: Mitarbeiterbiro


https://hotel-bareiss.onlyfy.jobs/application/apply/dpytmvq2icv92py7a7jsoilnmljqo6e

